
Diretório de Gelados

Gelados de Portugal , feitos em 

Portugal  com ingredientes portugueses



Colaboração

Queremos que os nossos parceiros se sintam parte de um projeto que visa dar mais força à produção nacional e

evidencie a excelência dos sabores portugueses.

Se procura uma marca de gelados que se diferencie pela excelência e portugalidade dos sabores e

simultaneamente promova uma política de sustentabilidade ambiental e proximidade com os seus clientes,

dispomos de soluções ajustadas para diferentes formatos de negócio.

Gelados de Portugal

Conceito

A Gelados de Portugal é uma marca portuguesa que se distingue pela

promoção de sabores originais portugueses utilizando

preferencialmente matéria-prima portuguesa. O segredo dos nossos

sabores genuínos está nos ingredientes que utilizamos. Privilegiamos

diariamente a produção nacional, adquirindo localmente as matérias-

primas que podem fazer a diferença.

Optamos por fruta sem tratamento térmico em detrimento de polpas,

abdicamos de corantes e conservantes artificiais e adquirimos

ingredientes de origem protegida como os Ovos Moles de Aveiro e o

Vinho do Porto de forma a garantir que cada gelado é um… Gelado

de Portugal!
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CARAMELO 

COM

FLOR DE SAL

CHOCOLATE

COM SUSPIROS

MORANGO

OVOS MOLES DE AVEIRO PASTEL DE NATA

CASTANHA COM

VINHO DO PORTO
CHEESECAKE

DE 

MORANGO

SORVETE DE ANANÁS

COM HORTELÃ
SORVETE DE FRAMBOESAMIRTILO COM FRAMBOESA

E CHOCOLATE

Copos 150ml

Formato Individual

Formato rendável para lojas gourmet e espaços

comerciais localizados em zonas turísticas, cuja a

projeção de volume de negócios não seja superior

a 3.000€ por ano e/ou o espaço disponível não

permita alocar uma arca de gelados de maiores

dimensões.

UNIDADE
UNIDADE/CX 
TRANSPORTE

PESO CX 
TRANSPORTE

VALIDADE CONSERVAÇÃO

150 ml 12 un 1,380 kg 8-14 meses Congelado
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Cubas 5l

Formato Gelataria

Formato rendável para gelatarias com arcas de

gelados destinadas para cubas, que conta com

muita rotatividade de gelado, que estão situadas,

maioritariamente, em zonas muito turística ou

urbanas.

UNIDADE
UNIDADE/CX 
TRANSPORTE

PESO CX 
TRANSPORTE

VALIDADE CONSERVAÇÃO

5 l 1 un 3,500 kg 8-14 meses Congelado

AVELÃ BAUNILHA CARAMELO COM

FLOR DE SAL
CHOCOLATE

COM SUSPIROS
MENTA E CHOCOLATE MORANGO

BANANA DA MADEIRA

COM BOLACHA NEGRA

BOLACHA MARIA CASTANHA COM

VINHO DO PORTO

MIRTILO COM FRAMBOESA

E CHOCOLATE

OVOS MOLES DE 

AVEIRO

PASTEL DE NATAMARACUJÁ

SORVETE DE ANANÁS

COM HORTELÃ

SORVETE DE CHOCOLATE 

NEGRO

SORVETE DE FRAMBOESA SORVETE DE MANGA

CHEESECAKE

DE MORANGO

SORVETE DE LIMÃO
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Formato Gelataria

Formato rendável para gelatarias com arcas de

gelados destinadas para baldes que estão situadas,

maioritariamente, em zonas muito turística ou

urbanas.

UNIDADE
UNIDADE/CX 
TRANSPORTE

PESO CX 
TRANSPORTE

VALIDADE CONSERVAÇÃO

5,5 l 1 un 3,700 kg 8-14 meses Congelado

AVELÃ BAUNILHA CARAMELO COM

FLOR DE SAL
CHOCOLATE

COM SUSPIROS

MORANGO

BANANA DA MADEIRA

COM BOLACHA NEGRA

BOLACHA MARIA CASTANHA COM

VINHO DO PORTO

MIRTILO COM FRAMBOESA

E CHOCOLATE

OVOS MOLES DE 

AVEIRO

PASTEL DE NATAMARACUJÁ

SORVETE DE ANANÁS

COM HORTELÃ

SORVETE DE FRAMBOESA SORVETE DE MANGA

CHEESECAKE

DE MORANGO

SORVETE DE LIMÃO

Baldes 5,5l
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Complementos

UNIDADE
UNIDADE/CX 
TRANSPORTE

PESO CX 
TRANSPORTE

VALIDADE CONSERVAÇÃO

105g 60 un 6,300 kg 18 meses Congelado

Conservar a -18ºC. Depois de descongelado, conservar entre 0-5ºC até 3 
meses, sem ultrapassar a validade inscrita.

Gaufres

Massa de Crepes

UNIDADE
UNIDADE/CX 
TRANSPORTE

PESO CX 
TRANSPORTE

VALIDADE CONSERVAÇÃO

1,000kg 4 un 4,000 kg 6 meses Congelado

Conservar a -18ºC. Depois de descongelado, conservar entre 0-5ºC até 96 
horas.

Toppings 500g
• Ovos Moles de Aveiro

• Geleia Vinho do Porto

• Caramelo

• Chocolate

• Frutos Vermelhos

UNIDADE
UNIDADE/CX 

TRANSPORTE

PESO CX 

TRANSPORTE
VALIDADE CONSERVAÇÃO

500g 4 un 2,000 kg 12 meses Congelado

Encomenda mínima 4 unidades de diferentes sabor por caixa, à escolha do 
cliente.

Conservar a -18ºC. Depois de descongelado, conservar entre 0-5ºC até 21 dias.

ARTIGO
UNIDADE/CX 
TRANSPORTE

Copo Cartão Gelados de Portugal 1 
Bola

504 un

Copo Cartão Gelados de Portugal 2 
Bolas

520 un

Cone Baunilha Chanti 132 PT PEQ 540 un

Cone Papel Artesanal Gelados de 
Portugal

540 un
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Plataforma de Encomendas

Facilidade e conveniência na submissão dos pedidos.

Plataforma disponível 24 horas por dia, sete dias por semana.

Economia direta, com 1% de desconto na fatura.

Transparência e controlo através da revisão das quantidades e

preços dos itens selecionados.

Aumento da eficiência do processo de compra, eliminando

possíveis erros de comunicação.

Todos os clientes da FABRIDOCE usufruem de um método prático e conveniente para

realizar seus pedidos.

A plataforma para a submissão de encomendas foi desenvolvida para atender às

necessidades dos nossos clientes de forma ágil e eficiente. Com apenas alguns cliques,

terá acesso a uma ampla gama de produtos, para posteriormente serem entregues na

morada selecionada.

Utilização exclusiva para clientes FABRIDOCE

www.fabridoce.pt/encomendas

http://www.fabridoce.pt/encomendas


FABRIDOCE – DOCES REGIONAIS S.A.
Gelados de Portugal

geral@fabridoce.pt | www.fabridoce.pt | 
www.geladosdeportugal.pt

+351 234 913 392

Rua da Paz 117, Quintã do Loureiro,

3800-587 Cacia, Aveiro, Portugal

mailto:geral@fabridoce.pt
http://www.fabridoce.pt/
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